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SALLINGSUND FARGEKRO

JANUAR

Lun, laksefarseret rgdtungefilet med spinat.
Serveres i kraftig hvidvinssauce med grredrogn uwtpgg.

Lun, indbagt kyllingebryst med urter.
Serveres med tomatsauce.

Duet af svinemgrbrad og oksefilet af irsk kadkvaeg.
Serveres med vinterens grgntsager, smgrstegteflearsamt mild pebersauce.

Variation af eebler :
Luksus-aebledessert med mandler og vanille i cogaaeglun seblemuffin — hjemmelavet Calvadosparfait.

FEBRUAR

Kroens kartoffel- & porresuppe med bacon og tomat.
Hjemmebagt brad.

Kroens fisketallerken med :
Kold ragdtungeroulade med rgget hellefisk og spiedse af rgget laks med marinerede urter — pegibba
torskeloin pa tomatsalsa. Garneres med rejer ogirog

Duet af basilikumfarseret unghanebryst og kalvetil
Serveres med vinterens grgntsager, pommes Annagdunissauce.

Radvinspocheret, chokoladedyppet peere.
Serveres med syltede ngdder samt hjemmelavet tpaddi paerelikar.

MARTS

Hjemmekogt hanseconsommé med urter.
Serveres med souffleboller med tragfler og krydderur
Hjemmebagt brad.

Varm, indbagt laks i butterdej med spinat.
Serveres med safrancreme med urter.

Duet af oksemgrbrad og oksefilet af irsk kadkveeg..
Serveres med forarets grantsager, kartoffelkage &eaftig skysauce.

Desserttallerken Sallingsund.
Specialiteter af is, kage og friske frugter.
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APRIL
Kroens persillesuppe med bacontern, persille ogwedraiche.
Carpaccio af letrgget oksemgrbrad.
Serveres med salatbuket, ristede pinjekerner, teated samt Parmesan-ost. Hertil pesto-dressing og
hjemmebagt brad.
Meunierestegt laksefilet og radtungefilet med tigeier.
Serveres pa bund af spinat, porregrgnt, ananasimgpt.
Hertil smgrstegte petitkartofler og hjemmelavet mersauce

Hjemmelavet islagkage.
Hindbaer- & chokoladeparfait med likartrukne makrone

MAJ

Kroens skaldyrssalat med melon.
Serveres med hjemmelavet pesto-dressing og hjergiriaige.

Hjemmelavet fjerkraeterrine med ngdder og beer.
Anrettes med salatbuket — hertil sauce Cumberland.

Rosastegt kalvefilet af Dansk Gourmetkalv.
Serveres med forarets grgntsager, pommes Annargarinssauce.

Gateau Marcelle (chokoladekage).
Serveres med hjemmelavet vanilleparfait — pyntekfieke baer.

JUNI

Kroens eertesuppe.
Serveres med nye eerter, syrnet flade og moussevende

Kroens laksetatar med dild, sennep, lgg og cremiefia.
Hertil grredrogn og krebsehaler.

Duet af rosastegt lammekrone og rosastegt kalvemaab
Hertil bl.a. asparges, nye gulergdder, nye kartosl@mt skysauce.

Variation af jordbaer :
Jordbaer Romanoff — chokoladekage/jordbaerganacbedbgerparfait.
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AUGUST

Kroens fjerkreeterrine med ngdder og beer.
Sauce Cumberland.

Duet af dampet laksefilet og r@dtungefilet.
Anrettes i kraftig hvidvinssauce tilsmagt med safra

Rosastegt kalvefilet af dansk gourmetkalv.
Serveres med eftersommerens grgntsager, nye, stedgikartofler samt sauce Madeira.

Variation af brombeer :
Brombaermuffin - brombeertrifli i cognacglas — bronnpagfait.

SEPTEMBER

Kroens muslingesuppe med hvidvin, urter og muslinge

Kold, rosastegt andebryst.
Serveres med syltede ngdder og appelsinfileteceSGumberland.

Helstegt oksefilet af Irsk kadkveeg.
Serveres med efterarets svampe og grgntsager, Haskekartofler samt radvinssauce.

Variation af kirsebeer :
Kirsebaermuffin - kirsebeertrifli i cognacglas — ldkserparfait.

OKTOBER

Kroens svampesuppe med sprgd Seranoskinke.
Tilsmages med Madeira. Hertil hjemmebagt brad.

Kroens lakseterrine og kold, dampet laksefilet.
Anrettes pa plukket salat — garneres med rejeraamr

Duet af helstegt kalvefilet og rosastegt dyrefilet.
Serveres med efterarets grantsager og svampe, stede ngddekartofler samt mild pebersauce

Desserttallerken Sallingsund.
Specialiteter af is, kage og friske frugter.
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NOVEMBER (fgrste halvdel)

Carpaccio af letrgget oksemgrbrad.
Anrettes med salatbuket — garneres med ristedekenjer, tomatsalsa og Parmesanost. Pesto-dresgjng
hjemmebagt brad.

Hjemmergget lakserose.
Garneres med rejer - serveres med flgdestuvet spina
Hjemmebagt brad.

Duet af rosastegt andebryst og rosastegt svinemeaztbr
Serveres med grgntsagsflan, korianderkartoflegréfets grentsagsmiks samt cognacfladesauce.

Variation af aebler :
Luksus-aebledessert med mandler og vanille i codaseglun seblemuffin — hjemmelavet Calvadosparfait

NOVEMBER (sidste halvdel) & DECEMBER

Kroens spaendende julebuffet med 24 kolde og lungere
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