SALLINGSUND FARGEKRO

FORRETTER:

Rose af raget laks pa sprade salater.
Garneres med marinerede urter og rejer. Hertil deydrtesauce.

Rose af tynde skiver af Serano-skinke.
Serveres med marinerede salater med tomatsalsargenede artiskokhjerter.

Hertil hjemmebagt brad.
Kroens muslingesuppe med hvidvin, urter, safran og
pocherede Limfjordsmuslinger.
Hertil hjemmebagt brad.

Kroens lakseterrine.
Garneres med rejer og rogn. Hertil krydderurtedingssg hjemmebagt brad.

HOVEDRETTER:

Rosastegt svinemgrbrad.
Serveres med grgntsagsflan, kartoffelkage samedaabert.

Mgr kalvesteg af kalveculotte eller mar oksesteg akseculotte.
Serveres med smgrristede kartofler, surt, arstigemstsager samt kraftig skysauce.

Rosmarin- & hvidlggsfyldt lammekglle.
Serveres med pommes Anna, arstidens svampe & ggartsnintgele samt persilleskysauce.

Helstegt kamsteg uden sveer.
Serveres med arstidens grentsager, persillekartsfiet samt skysauce.

DESSERTER:

Hjemmelavet vanilleparfait (is) med Grand Marnier.
Serveres med frisk frugtsalat.

Hjemmelavet hindbaerfromage med makron og likar.
Serveres med frugtcoulis og marinerede béer.

Hjemmelavet fragelité-isroulade med moccaparfait ismagt med orange.
Serveres med frisk frugtsalat.

Luksus-chokoladekage i lag med chokolade-ganache.
Hertil syltede ngdder, hjemmelavet vanilleparfaiing frugtcoulis.

Ved min. 20 personer : 2 retter kr. 198,- 3 rettekr. 248, -
Ved 10 - 19 personer : Tilleeg pr. person kr. 20,-
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SALLINGSUND FARGEKRO

FORRETTER:

Kold rgdtungeroulade med rgget hellefisk, spinat ogaksemousse.
Anrettes pa plukket salat — garneres med marineegeg hel krebs og rogn.
Hertil pesto-dressing og hjemmebagt brad.

Kroens fisketallerken :
Rose af rgget laks — Ragdtungeroulade med rggeffiskl- Pestobagt lyssej.
Garneres med rejer og rogn. Hertil hjemmebagt bgggdesto-dressing.

Carpaccio af letrgget oksemgrbrad.
Anrettes med salat, Parmesan, pinjekerner sankdllice grgntsager.

Hertil pesto og hjemmebagt brad.

HOVEDRETTER:

Helstegt krondyrfilet (tilleeg kr. 30,00 pr. person)
Serveres med arstidens grgntsager, svampemikpaeezbtykker og tranebaer, ngddekartofler samt rebbesauce.

Helstegt oksefilet.
Serveres med arstidens grantsager, pommes Annagsmarinskysauce.

Rosastegt oksemgrbrad af Black Anguskveeg (tilleeg kB0,00 pr. person).
Serveres med saesonens grgntsager, pommes Anneosaratinskysauce

Duet af helstegt svinemgrbrad og helstegt kalvefile
Serveres med grgntsagssouffléer, arstidens gremtsagtoffelkage samt rosmarinskysauce.

Rosastegt kalvefilet af dansk gourmetkalv (tillaeg k 20,00 pr. person).
Serveres med svampesautées, arstidens grgntsagestegte petit-kartofler med persillecoulis samshmarinskysauce

DESSERTER:

Chokolade- & karamelparfait (is).
Serveres med coulis og frisk frugtsalat af meloraognas.

Hjemmelavet Baileys-parfait (is).
Serveres med syltede ngdder, frisk frugtsalat ndd@ercoulis.

Kroens luksus-chokoladekage (Gateau Marcelle).
Serveres med hjemmelavet vanilleparfait (is) saftede baer.

Radvinspocheret, chokoladedyppet peere fyldt med ormetrgffel.
Serveres med marinerede baer samt vanilleparfait (is

Ved min 20 personer : 2 retter kr. 228,- 3 rettekr. 278,-
Ved 10 — 19 personer : Tilleeg kr. 20,00 pr. person.
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BUFFET NR. |

Rose af rgget laks med marinerede urter.
Serveres med pesto-dressing.

Tynde skiver af Serano-skinke.
Serveres med melonsalat med purlgg.

Kroens fisketerrine.
Garneres med marinerede rejer. Hertil krydderuetgsing.

Tynde skiver af rgget dyrekalle.
Serveres med fennikelsalat og tomatsalsa.

Varm, helstegt oksefilet.
Serveres med 2 specialsalater, 2 dressinger sgsdste.

Varme, sma boeuffer af svinemgrbrad i champignons & creme.
Serveres med smgrristede kartofler.

Brie — Port Salut — Bla Kornblomst fra Thise
Serveres med druer og oliven.

Chokoladekage i lag med chokolade-ganache.
Serveres med coulis og frisk frugtsalat.

Frugtkurv med friske frugter.

Brgd og smar.

Pris pr. person ved min. 25 personer kr. 218, -
Pris pr. person ved min. 20 personer kr. 228, -
Pris pr. person ved min. 15 personer kr. 238,-
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BUEFET NR. 11

Kold, pesto-bagt torsk med kraftig tomatsalsa.
Hertil sprade salater og pesto-dressing.

Kold, dampet, norsk laksefilet.
Garneres med marinerede urter, marinerede rejdildareme.

Laksetatar af raget laks med sennep, lgg, dild ogemefraiche.
Pyntes med krebsehaler og grredrogn.

Tynde skiver af Skagen-skinke.
Serveres med salat med marinerede artiskokhjegtestede pinjekerner.

Skiver af koldt, rosastegt andebryst.
Serveres med syrlig eeblesalat samt akasieristatieng

Lunt kalkunbryst med krydderurter.
Serveres med bagte rodfrugter.

Lun, helstegt kalvefilet af dansk gourmetkalv.
Serveres med pommes Anna med hvidlgg og timiamt slaysauce.

Breet med 5 super-oste fra bl.a. Thise Mejeri.
Garneres med oliven, tgrrede abrikoser og druer.

Mazarinbund med hvid chokoladecreme samt friske frigter & baer.

Hjemmelavet vanilleparfait med Grand Marnier.
Serveres med frisk frugtsalat..

Til buffeten serveres hjemmebagt brad og 2 specizhlater.

Pris pr. person ved min. 25 personer kr. 258, -
Pris pr. person ved min. 20 personer kr. 268, -
Pris pr. person ved min. 15 personer kr. 278,-
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BUFFET NR. 111

Laksetatar af rgget laks med sennep, lgg, dild ogemefraiche.
Garneres med krebsehaler og grredrogn.

Kold rgdtungeroulade med rgget hellefisk, laksemows® og spinat.
Anrettes med sprgd salat — hertil pesto-dressing.

Lun, meunierestegt rgdtungefilet.
Serveres pa spinat — hertil en kraftig hvidvinssamed purlgg.

Kolde lammekoteletter.
Serveres med fennikelsalat og tomatsalsa.

Hjemmelavet fjerkraeterrine med ngdder og baer.
Serveres med sauce Cumberland.

Frisk pastasalat med krydderurteolie, sprade grgntager samt gkologiske oste.

Rosastegt kalvefilet af Dansk Gourmetkalv.
Serveres med svampesautees med persille, kartafieldg skysauce.

Seks danske og udenlandske luksus-oste.
Garneres med oliven, tgrrede abrikoser og druer.

Radvinspocheret, chokoladedyppet peere fyldt med ormetrgffel.
Serveres med syltede ngdder og vanille-cremefraiche

Udvalg af kager.
Serveres med letpisket flgde.

Hjemmelavet hindbaer-parfait.

Serveres med frisk frugtsalat.

Brad, smgr og 2 special-salater med dressinger.

Pris pr. person ved min. 25 personer kr. 288, -
Pris pr. person ved min. 20 personer kr. 298, -
Pris pr. person ved min. 15 personer kr. 308,-

7900 Nykgbing M
Fax: +45 9772 2540
www.sallingsund-faergekro.dk

Sallingsundvej 104
Telefon +45 97 72 00 88
info @sallingsund-faergekro.dk




DIVERSE

Uspecificeret smgrrebrad pr. stk.

2 slags sild med karrysalat med bragd / smgr
Luksus-sandwich (2 halve pr. person) med to slgigs f
Fiskefilet med remoulade & citron

Franskbrgd med rejer "i treengsel”

Canapéer — med luksuspalaeg
(3 stk. pr. person)

Salatanretning med dressing og brad
Kold roastbeef med kartoffelsalat & brad

Luksus-pglsebord med diverse tilbehgr, brad & smar
(min. 6 slags pglser)

Ostebord med druer, frugt, kiks samt brad
(5 luksus-oste)

Oste- og pglsebord
Kombination af ovennaevnte.

Ta” selv stegebord (min. 25 personer) :

Rosategt svinemgrbrad.
Rosastegt oksefilet.

Glaseret skinke.

Helstegte, fyldte lammekgller.

Serveres med special-salater, fladebagte kartgitenmes Anna med timian - samt

hjemmebagt brad.

Pris pr. person

@nsker De kok til udskaering/anretning, sgrger vi gme herfor.

Indhent venligst prisoverslag

Sallingsundvej 104
Telefon +45 97 72 00 88
info @sallingsund-faergekro.dk
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SALLINGSUND FARGEKRO

RECEPTIONER

BUFFETI :

Sma teerter med lakserogn, redlgg og cr. fraiche.

Canapéer med forskelligt paleeg.
Leekre mini-sandwiches med rejemousse og rgget laks.
Melonstykker omrullet med Serano-skinke.
Ostebjeelker med lune, honningristede mandler.
Hjemmelavet kransekage- & chokoladekonfekt.
Brad & smar.
Frugtkurv.

Pris pr. person kr. 145,00.

BUEFETII :

Luksus-canapéer med rgget laks, Parma-skinke ceet.

Sma vandbakkelser med rart cr. fraiche og grredrogn
Sma butterdejsskaller med a&eaggemousse, laksemaogissmousse.
Sma4, lune porretzerter med bacon.
Sma lune frikadeller med cornichoner.

Carpaccio af kold kalvefilet med tunmousse.

Emmenthaler-bjeelker med druer og oliven.
Hjemmelavet kransekage- & chokoladekonfekt.

Brad & smar.

Pris pr. person kr. 165,00.

Buffet | & Il leveres til min. 25 personer. Buffet'erne er sammensat saledes, at de
kan nvdes "stdende”- oa deer kun bereanet til recentioner— ikke hovedmaltider.
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